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Madiran Cuvée ERIGONE 
 

Appellation : AOP Madiran  
 
Terroir : Les raisins proviennent de vignes plantées sur des coteaux argilo-calcaire avec des galets 
 
Cépages : Tannat  
 
Vinification : Vendanges à la main, sélections de parcelles et vinification par cépages séparés. Macération pré 
fermentaire à froid pendant 3 à 5 jours. Macération longue de 30 jours. Vinifications à 25°C. Extraction par 
remontage.  
 
Elevage : En fûts de chêne de 12 à 15 mois. Mise en bouteille après 20 mois d’élevage 
 
Dégustation : Ce vin est d’un rouge profond et intense. Le nez est élégant, avec des arômes de fruits noirs 
(myrtille, mûres cerise noire) en équilibre avec les notes épicées. La bouche est d’une ampleur remarquable avec 
des tannins soyeux et une rondeur inattendue. La finale longue est d’une délicatesse vanillée. Un vin délicieux, à la 
fois puissant et élégant. Il peut facilement se conserver 8 à 10 ans. 
 
Association Mets & Vins : A server avec toutes les variétés de la cuisine contemporaine, viandes rouges, plats 
épicés, et à essayer sur des accords chocolat noir. 
 

 

 
 


