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PACHERENC DU VIC-BILH  

 CUVEE CLASSIQUE- MOELLEUX  

Terroir : Le Petit Manseng, planté sur des sols argilo-graveleux exposés sud/sud-ouest, est récolté 
par tries successives. Ce vin est élaboré à partir de raisins vendangés tardivement vers le 1er 
novembre.  

Cépages : Majoritairement du Petit Manseng 

Vinification : Vendanges manuelles. Pressurage lent et clarification légère. Fermentation à froid 
pendant 10 à 15 jours  

Elevage : Vinification classique et élevage sur lies fines pour un maximum d’arômes, pendant 8 à 10 
mois.  

Dégustation : D'un jaune intense, ce vin est parfaitement brillant et limpide. Nez de fruits exotiques et 
de notes miellées, un mélange de finesse et de force. L'attaque en bouche est vive et équilibrée avec 
une structure riche et grasse. La finale est une caresse d'un fruit et une longue douceur de miel et 
d’abricots confits, typique des raisins tardifs à la vigne. Ce vin doux a un potentiel énorme.  

 

Association  mets et vins : A boire frais à 8° à 10°C, à l'apéritif, avec du foie gras, du fromage et des 
desserts comme des tartes et des salades de fruits exotiques pomme-poire, noix de coco, litchi, 
mangue etc... 

 
 


