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Vin Blanc Sec AOC 
PACHERENC DU VIC-BILH 

Cuvée ARIA 
Appellation : AOP Pacherenc du Vic Bilh Sec  
 
Terroir : Vignes de 15 à 20 ans d’âge sur coteaux argilo- calcaire exposés sud-est  
 
Cépages : 10% Petit Courbu 10% Gros Manseng, 80% Petit Manseng  
 
Vinification : Vendanges manuelles, pressurage lent et doux. Fermentation à basse température pendant 10 à 15 
jours sur lies fines.  
 
Elevage : Elevage pendant 10 mois, une partie en fût de chêne et le reste en cuve avec batonnage .  
 
Dégustation : D'une grande finesse, le nez offre d'abord un mélange harmonieux de fruits compotés pour ensuite 
exploser sur des arômes très frais de fruits exotiques... Ample et généreux, l'attaque en bouche est imposante, 
proche de l'onctuosité pour délivrer une palette aromatique complexe marquée par des notes de miel et de fruits 
mûrs. Finale longue avec des épices, des agrumes confits et de la douceur. Ce vin est aromatique et structuré  

Association Mets & Vins : A déguster à 10-12°C à l’apéritif, avec des fruits de mer ou des poissons (huîtres, 
sushis) ou encore avec un plateau de charcuterie ou une viande blanche à la crème (poulet aux Morilles, escalopes 
à la crème). Les fromages de chèvres sont un bel accord également.  

 
 


