Domaine Laffont

M ADIRAN

Madiran Cuvée HECATE

: AOP Madiran

: Les raisins sont issus de vignes agées en moyenne de 30 ans. Ces vignes sont sur des terroirs

: Vendanges manuelles. Macération longue de 28 jours. Vinification avec pigeage a 25°C .

:Elevage en flts de chéne de 500 litres 22 a 24 mois.

: Rouge rubis intense et profond. Le nez est fin, élégant et complexe avec des arbmes de fruits noirs

et torréfiés (de café, havane, mentholé). Une attaque trés riche en bouche, suivie d’'une consistance avec des
tannins soyeux. Des saveurs trés fine, précises et boisées. Un Vin de Madiran avec de la puissance et de la

complexité et un potentiel vraiment incroyable.

A servir a température ambiante avec des viandes rouges, du canard, des cbtes de
grillées, tajine d’agneau, tomates et romarin.
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